
FISCH FORUM Spezial  
Listerien 2026

Einladung 

Dienstag, den 24. März 2026
von 10:00 bis 16:00 Uhr 
im Tagungsraum der AlsterCity
Osterbekstraße 90 a-c, 22083 Hamburg 
 
Führende Expert:innen aus Wissenschaft und Praxis  
treffen zusammen, um aktuelle Erkenntnisse, regulatorische 
Entwicklungen und erfolgreiche Strategien entlang der 
gesamten Wertschöpfungskette vorzustellen.

Anmeldung



Listeria monocytogenes zählt zu den zentralen mikrobiellen 
Herausforderungen bei verzehrfertigen Fischerzeugnissen – und 
zugleich zu den Themen, bei denen Branche und Wissenschaft 
heute bedeutende Fortschritte erzielen. 

Ergänzend zu den Vorträgen aus Wissenschaft und Praxis soll es 
außerdem um die Möglichkeit für einen Gruppenantrag gehen, 
der die Eingruppierung der betroffenen Produktgruppen unter-
stützt und damit eine Harmonisierung der Kontrollen ermöglicht.

10:15 - 12:00 Uhr  
Keynote: Listeria monocytogenes challenges in seafood  
– Solutions provided by predictive models and software
Paw Dalgaard 
National Food Institute (DTU Food) Dänemark

Listeria monocytogenes in Lebensmitteln – Einstufung  
in eine Lebensmittelkategorie nach den Vorgaben  
der VO (EG) Nr. 2073/2005 unter Berücksichtigung  
der Beschlusslage der AFFL
Marcus Langen  
Dr. Berns Laboratorium

Diskussionen

Mittagsimbiss 12:00 - 13:30 Uhr    

13:30 - 16:00 Uhr     
Keynote: Gesamtgenomsequenzierung von Listeria  
monocytogenes in der Fischverarbeitung – Kontaminationswege, 
Nischen und Persistenz sichtbar machen
Sylvia Kleta  
Bundesinstitut für Risikobewertung (BfR)

Michaela Schafberg  
Max Rubner-Institut (MRI)

Grenzen des Wachstums: Listerien-Challenge-Tests  
als Werkzeug der Lebensmittelsicherheit 
Gerrit Bauer  
Eurofins Bio Testing Services Nord GmbH

Diskussionen

Mit freundlicher Unterstützung  
von Eurofins Bio Testing Services Nord GmbH
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